A\ Ecole Sainte Marie - Herbignac
d\ﬂE N U Semaine du 23/06 au 29/06
LUND! . wvaro Dl | VENDREDI

COl I\/i\/I O

HORS D'CEUVRE Taboulé ;aertes ra‘pefs (bio), Melon
vinaigrette a |'échalote

Nuggets de volaille et Hachis parmentier Lieu sauce au chorizo Sauté de porc au curr
ketchup P doux & poivrons P ¥
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots beurre Salade verte Courgettes sautées Riz
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage
DESSERT Petits suisses Compote Fondant au chocolat Mousseline aux

framboises

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison &[MIAM’
Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% > k‘— .
Frangais | LE CHEF ET SON EQUIPE
Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOusS SOUHAIITENT UN
2 * porc : Bernard Jean Floch www.clicetmiam.fr BON APPETIT!

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* Légumes de saison : Fruidis

* Pilons de poulet : Anjou volaille Code a saisir : mkwqe
* Pain : boulangerie locale

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



